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LES SOUPES

g

Le potage frais du JOUT . v v i 4.5
La soupe a l'oignon et aux poireaux au gratin . . . 8.
La soupe de poisson et sa rouille. .......... 0.

G SN

LES ENTREES

W\(

La petite salade de mini-épinards
avec, au choix, parmesan, bleu
outomme de chevre . ...... ... L. 6.75

L’entrée de salacle César «vvee 8.5

La bohémienne de 1égumes grillés

ala provengale, coulis de tomates séchées

etbasilic ... 0.
Le fondant de foie de canard

et sa confiture de raisins . ............... 10.

Le bocal de rillettes et foie gras,

chutney ala Mangue. .. ..oovvviiiiia 13.
Le saumon fumé, blinis et creme d’aneth. .. 13.
ACCOmPagneZ-/e J’un verre Je UOG]LG ........... 6.5
Le carpaccio de boeuf a Thuile d'olive

et copeaux de Reggiano ................. 14.
Les crevettes marinées aux agrumes,

sauce cocktail frangaise. ........ ... ... .. 14.
La creme bralée au foie gras de canard ....16.

Accompagnez—/e J’un verre Je /iquoreux (2 onces) . e 8

.l (e‘éd(m%/

Les fondus de fromages

aux « Belles (1e Matane». ..o 9.5
Les rouleaux impériaux au confit

de canard, sauce aux piments doux........ 10.
Les calmars frits, sauce tartare maison. . . . . 11.

La coupeﬂe cl'escargots, duxelles,
petits lardons et fondu de poireaux

alacremedail. ... 11.5

La tatin de boudin noir, pommes et foie gras..17.
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MER & MONDE

g

Les moules mariniere ou Ma&agascar, servies

avec frites et mayonnaise maison

21.

La crépe farcie aux fruits de mer

sauce homardiére

22.

Le pavé de saumon grillé,
sur une tombée d’échalotes,

poivre rose et vinaigre de framboise

24.

Les pétoncles et crevettes en Lrochette,

beurre citronné et riz pila{

25.

Le steak de flétan roti au four,

tombée provengale et pousses d’épinarcls

26.
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G SN

LES VITES- FAITS

g

Le classique croque—baguette, jamloon
de Paris et fromage SUISSE « oo vvvvnn .. 156.5
(Frites et/ou salade d accompagnement)

La tartine de chévre, tomates,

légumes grillés et pesto ..o, 16.5
g g p

(Frites et/ou salade d 'accompagnement)

La salade César classique. . .............. 17.
La salade « Pleine Mer »

(laitue Boston, pétoncles, crevettes,

saumon, vinaigrette au Xéres et miel). . . . .. 21.

La salade gourman&e du Café du Monde

garnie de foie gras, cuisse de canard confit
et magret de canard fume ... .. oL 25.
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BISTRO PARISIEN
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COMME A PARIS

g

LE BOUDIN NOIR

tombée de pommes,

oignons et Calvados

21.

LE TARTARE DE BEUF

a votre gott servi

avec pommes frites maison

24.

LE TARTARE DE SAUMON FUME
ET SAUMON FRAIS

servi avec pommes frites maison

24.

LE FOIE DE VEAU
poélé a I'anglaise

24.

LE JARRET D’AGNEAU BRAISE

a la coriandre fraiche et cumin

servi avec ﬂageolets

25.

LE CONFIT DE CANARD

2 cuisses accompagnées de salade

et pommes de terre rissolées a l'ail

25.

LES RIS DE VEAU BRAISES
aux pleurotes, pointe de Porto

28.

LES BAJOUES DE VEAU
AU CABERNET

petits lardons et champignons

28.5
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LE CAFE

BISTRO PARISIEN

oG,
LES GRILLADES
@ E FO

La saucisse de Toulouse

sauce aux deux moutarcles ............... 18

Le steak frites (170 gr),

servi avec frites et sauce au choix. ........... 22.
La bavette de beeuf Angus,
échalotes frangaises et frites maison. . . . ... 23.
Le mignon de beeuf AAA (170 gr) ... .. 26.
L’entrecote AAA (280 gr),
servie avec frites et sauce au choix. .. ....... 30.
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oG,
LES PATES
® E ; @)

Les fettucinis aux petits légumes,

beurre au pesto et fromage

de chevrechaud ......... ... 18.

Les raviolis au crabe
et au homard gratinés .................... 26.

oG
LA ROTISSERIE
@ IE g @)

Le quart de poulet fermier au choix du chef

servi avec frites et mayonnaise . ......... 17.5

Le c].emi—pou]et fermier de grain
a la broche accompagné d'une salade
et servi avec frites. . .......... ... ....... 23.
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